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NIVARIUS: NIVARIUS PALACIOS

VINOS DE FINCA

DENOMINACION DE DOC Rioja
- ORIGEN:

ZONA DE VINEDOS: Seleccion de vifiedos en vaso y espaldera de varios
municipios de Albelda de Ireguay los Montes de
Clavijo.

EDAD DE LOS 15 afios de edad, a una altitud de 700 metros

VINEDOS: sobre el nivel del mar.

SUELOS: Mezcla de arcillo ferrosos, con arcillo calcareos y

con una componente arenosa de degradacion, la
mezcla nos aporta agilidad, profundidad y versa-
tilidad en el vino.

VARIEDADES: 95% Tempranillo blanco, 5% Malvasia riojana.

ELABORACION: Vendimia con optima madurez aromatica,
prensado ligero en ausencia de oxigeno, para
no oxidar aromas, fermentacién en depdsitos
de acero inoxidable a baja temperatura para
preservar aromas y posterior crianza sobre lias
finas durante cuatro meses en depdsitos de acero
donde se remueven las lias tres veces por semana
para dotar al vino de mayor amplitud en boca.
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T CRIANZA: En acero inoxidable cuatro meses sobre sus lias.

= ALCOHOL: 13%

Sé l 0 b l anco Sé l (0] Color amarillo pajizo, con ribete Buena intensidad en nariz, frutas En boca, fresco y equilibrado con
. . , ) verdoso. de pepita y de hueso acompafiado amplias sensaciones en boca y
R 1 O] da. E l frl 0O NosS de un ligero aroma a flores blan- con un largo final en retronasal
. cas y un ligero recuerdo mineral. nos aparecen las frutas de hueso
haCe dlfe ren t€S. conjugado con las frutas de

pepita junto a algin recuerdo de
frutos secos.

y: i Fincas Seleccionadas, La Rioja

Vifiedos en Albelda de Iregua y Montes
de Clavijo que se encuentran muy
cercanos a la zona donde aparece por
primera vez el Tempranillo blanco,

las vifias se encuentran alrededor de
los 700 metros de altitud, lo que nos
garantiza una lenta madurez, sinénimo
de gran riqueza aromatica y frescura.

P A |_ A C | [] S Camino Nalda Viguera, 4626190 info@palaciosvinosdefinca.com www.palaciosvinosdefinca.com
Nalda (La Rioja)

VINOS DE FINCA



