SENORIO DE

BEADE

Bodegas y Vinedos

NOMBRE: PASSUM

TIPO: Vino tostado (Vino dulce fradicional de Calicia)

ZONA DE ELABORACION: Galicia

VARIEDADES: 100% Treixadura

VINEDOS: Seleccion de racimos en 8 ha de vinedos ( laderas,
bancales y valle) en Beade, Valle de Avia. Conduccion en
espaldera y poda tradicional propia. Densidad de plantacion
de 4000 - 5000 cepas/ha. Produccion integrada, libre de
tOXiCos.

SUELOS: Arenas graniticas, Sabrego, con poca profundidad,
muy pobres en arcilla, con zonas de esquistos.

GRADO ALCOHOLICO: 14 % (v/v)

ELABORACION: El tostado Passum es un vino dulce natural
elaborado a partir de uva pasificada. La uva se recoge en el
momento éptimo de vendimia, seleccionando manualmente los
racimos mas sanos y menos compactos para una correcta
pasificacion. Cada racimo se cuelga en varas de madera

(acacia) y se mantiene durante varios meses hasta la total

pasificacion de cada baya. Posteriormente se lleva a cabo un

despdlillado y prensado manual que permite obtener un mosto 28

denso, de alto contenido en azicares. Tras una lenta ( /mm

fermentacion se obtiene un vino dulce y de elevada

graduacion alcohdlica. Tratando de respetar la tradicion, el TOSTADO DE BEADE
vino Passum no se somete a ningdn tipo de proceso de
clarficacion o estabilizacion posterior, por lo que puede

presentar algdn  tipo de precipitado natural que no @

menoscaba su calidad. @

CATA: En fase visual el vino tostado Passum tiene un color

amarillo dorado con reflejos émbar. En su nariz compleja @
destacan intensas notas a fruta pasificada, orejones, miel,

turdn, postres de navidad con marcados matices a fruta
escarchada. En boca es amplio, largo, untuoso, con un dulzor
infenso pero equilibrado.

ViNo DuLce TRADICIONAL

MARIDAJE: Por su alto contenido en azicares, el vino tostado es
un complemento perfecto de los postres. Combina con tartas
de frutas rojas, mihojas de crema y postres con una base
importante de frutos secos.

Las carocteristicas del vino permiten tombién maridar con
quesos fuertes © muy cremosos y con foie.

SERVICIO: 14-15°C.

PACKACING ECO-FRIENDLY : Kige .
Premios y Resenas: h 1, %
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